
 Les papeteries de vizille

PAPIER CUISSON
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papier
INDUSTRIELSac papier

Papier
alimentaire

Papier
haute sécurité

IRICOOK®

LA CUISINE PLAISIR

L e  g r o u p e  v i c at

Dans la lignée de Louis Vicat, inventeur du ciment artificiel en 1817, notre entreprise 

familiale, est tournée vers l’avenir. Nous développons une offre performante de 

matériaux, produits et services adaptée à l’évolution des métiers de nos clients. Grâce 

à notre expertise technique et à notre engagement, nous cultivons sur le long terme des 

relations de confiance avec nos clients et partenaires.

Partout où il est implanté, notre Groupe s’attache au développement des territoires, de l’emploi 

local et au respect de l’environnement.

L e s  i m p l a n tat i o n s  d u  g r o u p e  v i c at  d a n s  l e  m o n d e

SERVICE COMMERCIAL
ACTIVITé papier
Tél. : +33 (0)4 76 68 20 55

Fax : +33 (0)4 76 68 89 82

papeterie.vizille@vicat.fr

1176, avenue Aristide Briand

38220 VIZILLE France

www.vizille-vicat.com



PRODUIT Grammage Conditionnement Largeur
 (cm)

Longueur 
(cm)

Nb de 
feuilles

39 g/m2

Poids (kg)
41 g/m2

Poids (kg)

39 et 41 g/m2

Bobines industrielles pour 
transformateurs Sur demande

Rame - Emballage 
macule neutre Sur demande 1000 feuilles

Rame - Macule personnalisée 
IRICOOK® Sur demande 1000 feuilles

Boîte distributrice

32,5 53 500 /
1000 feuilles

3,36 / 
6,72

3,53 /
7,06

40 60 500 /
1000 feuilles

4,68 /
9,36

4,92 / 
9,84

57 78 500 /
1000 feuilles

8,67 / 
17,34

9,11 /
18,22

57 98 500 /
1000 feuilles

10,89 /
21,78

11,45 /
22,90

Les Papeteries de Vizille proposent IRICOOK®, produit de haute qualité en différents conditionnements :

Pol   y v a l e n c e 
Destiné à tout type de cuisson industrielle, artisanale 

 ou à la maison.

mult    i c u i sson  
Papier cuisson siliconé 2 faces réutilisable plusieurs fois 
(nombre de cycles de cuisson selon le type d’utilisation).

S AI  N  E T  PRA   T I Q U E
L’utilisation d’IRICOOK® est gage de simplicité et de rapidité, 

source de réduction des coûts : le traitement anti-adhérent 
2 faces ne requiert pas d’ajout de graisse, et le nettoyage des 

moules et plateaux reste limité.

G ARA   N T IE  

D E S  S A V E U R S
Préservation de la qualité et des arômes des produits.

c o n d i t i o n n e m e n t s

UTI   L ISATIONS     

IRICOOK®

Blanc

IRICOOK®

Natural

Bobine Boite
distributrice rame

Transformateurs 

IRICOOK® est parfaitement adapté à la découpe en format, à la mise en 
boîte automatique ou manuelle et à la fabrication de rouleaux ménagers.

Distributeurs
(utilisations finales : boulangers industriels et artisanaux, traiteurs et restaurateurs) 

Industriels de l’agro-alimentaire 

IRICOOK® a été développé pour la protection et la cuisson des pâtes 
ménagères et pour les fabricants de produits surgelés, pizzas, viennoiseries 

et plats cuisinés utilisant du papier cuisson.

Certifié pour être en contact 
avec les aliments Casher.

MAX
220 °c

é c olog    i qu  e
IRICOOK® est biodégradable et compostable. 

Il est fabriqué avec des pâtes à papier certifiées FSC 
et PEFC, gage de bonne gestion des forêts.

Les Papeteries de Vizille, fort de son expertise en papier et carton 
ingraissables alimentaires ont développé la gamme IRICOOK®, 

un papier cuisson haute technicité siliconé deux faces.

CER   T I F ICA   T I O N S  
Pour le contact alimentaire BFR 36/2 (standard européen 

pour les papiers alimentaires destinés à la cuisson des 
aliments) et FDA (Food and Drug Administration – standard 

pour l’Amérique du Nord) et Casher + Passover.

Cuisiner devient plaisir


